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DESCRIZIONE PROFESSIONALE

Mobile scaldapiatti realizzato completamente in lamiera di acciaio inox, disponibile in due modelli:

o struttura interamente a doppia parete, la coibentazione & realizzata con pannelli in sandwich di poliuretano espanso posizionati fra
le due pareti in lamiera;

o sportelli in doppia parete coibentati, frontali a battente apribili a 180°, chiusura a calamita;

o ripiani grigliati regolabili in altezza;

o termostato regolabile 30+90°, con spia di funzionamento resistenze;

o cavo di alimentazione posto sul retro;

o piedini regolabili per I'Art. 9630;

o ruote piroettanti @ cm 8 (Art. 9660).

MADE IN ITALY

MODELLI DISPONIBILI

€ 493,41 -/

€ 601,96 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel

carrello
MC-9630 Armadi CALDI per 30 PIATTI su Ruote Consegna: da 3 a 6 giorni
— T Armadio scaldapiatti in acciaio inox 18/10, struttura e

porte coibentate, in doppia parete, 1 ripiano grigliato,
temp. Regolabile da +30° a +90°, V230/1, KW 0,4,
capacita 30 piatti, dim.mm 420x460x580h

€ 539,56 -/

€ 658,26 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

MC-9660 Consegna: da 3 a 6 giorni

Armadi CALDI per 60 PIATTI su Ruote
Armadio scaldapiatti realizzato in acciaio inox 18/10,
struttura a porte coibentate in doppia parete, 2 ripiani
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CEy i grigliati, temp. Regolabile da +30° a +90°, V 230/1,
KW 0,4, capacita 60 piatti, dim.mm 420x460x940h
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