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Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973

CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

BS-GL8B FRIGGITRICE a GAS da Banco, 1 Vasca da It 8, Linea
PLUS 600, Bruciatori a Canne in Vasca, potenza termica
Kw.6,6, Peso 19 Kg, dim.mm.300x600x290h

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

FRIGGITRICE a GAS 1 VAsca da |t 8, Linea PLUS 600, Bruciatori a Canne in Vasca:

o piano vasca in acciaio inox AISI 304;
o vasca arrotondata con profilo ad ampia zona fredda per raccolta residui cibo;
o bruciatori tubolari a Canne in Vasca, Interno a nido d'ape;

o ilsistema di frittura, conservando inalterate le caratteristiche organolettiche dell'olio, permette dicucinare in maniera sana
limitando il numero dei cambi di olio, con un notevole risparmio finale;

o dotata di sistema di sicurezza con valvola termocoppia e termostato di sicurezza;
o fiamma pilota protetta;

o regolazione della temperatura con 8 posizioni da 110 a 190°C;

o produzione massima stimata: 9,6 Kg/h;

o tempo medio di frittura 5 minuti;

o preriscaldamento 15 minuti (da 20 a 190°C);

o accensione piezoelettrica con protezione in silicone;

o garanzia 2 anni.

Marchio CE
Made in ITALY

SCHEDA TECNICA
Potenza termica (Kw) 6,6
Peso netto (Kg) 19
Larghezza (mm) 300
Profondita (mm) 600
Altezza (mm) 290




mm 230x286x220 h
mm 200x255x 100 h
kW 66

kealth 5.675

Bu/h 22520

G30/G31 kg 0,52

620 m'h 0,70

625 m'/h 0,81
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Cooking for the next generation
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