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DESCRIZIONE	PROFESSIONALE

IMPASTATRICE	A	SPIRALE	con	TESTA	SOLLEVABILE	e	VASCA	FISSA	da	Kg.38,	disponibile	in	versione	MONOFASE	e	TRIFASE:.

.
Macchina	per	realizzare	diversi	tipi	di	impasto,	indicata	soprattutto	per	impasti	teneri	come	pane,	pizza	e	piada;
Struttura	rivestita	con	vernice	antigraffio;
Parti	a	contatto	con	gli	alimenti	quali	vasca,	spirale	ed	asta	spacca	pasta	sono	in	acciaio	inox	AISI	304;
Microinterruttore	di	sicurezza	su	coperchio	vasca;
Coperchio	in	policarbonato	fumè	di	serie;
La	vasca	ha	una	capacità	totale	di	38	kg	di	impasto	per	un	volume	di	42	lt,	le	misure	del	contenitore	sono	45	cm	di	diametro	26	cm
di	altezza;
Produzione	oraria:	114	kg/h;
Giri	spirale:	90	rpm;
La	macchina	di	serie	non	è	provvista	di	Timer,	 su	 richiesta	 si	può	aggiungere	un	 timer	opzionale	di	 tipo	meccanico	o	digitale	 che
verranno	installati	sulla	macchina	prima	della	spedizione;
Disponibile	nella	versione	monofase	e	trifase.

Accessori/Optional:
Timer	meccanico	o	digitale
Kit	ruote	
Coperchio	grigliato	in	acciaio	inox	AISI	304
Doppia	velocità	(solo	per	macchine	con	alimentazione	Trifase)

MARCHIO	CE
MADE	IN	ITALY

SCHEDA	TECNICA

Potenza	elettrica	(Kw) 1,5
Peso	netto	(Kg) 97
Peso	lordo	(Kg) 112
Larghezza	(mm) 800
Profondità	(mm) 474

Altezza	(mm) 866



€	1.102,93	+	IVA
€	1.345,57	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	1.131,95	+	IVA
€	1.380,98	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	30,19	+	IVA
€	36,83	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	35,22	+	IVA
€	42,97	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	49,82	+	IVA
€	60,78	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	54,81	+	IVA
€	66,87	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

MODELLI	DISPONIBILI

FM-38SL/T Fimar	-	IMPASTATRICE	a	SPIRALE	da	Kg	38	con
testa	sollevabile	e	vasca	fissa,	mod.38SL/T
Impastatrice	a	spirale	da	38	kg	con	testa	sollevabile	e
vasca	fissa	da	lt	42,	1	Velocita',	V.400/3,	kW	1,5,	Peso
96	Kg,	dim.mm.800x474x866h

FM-38SL/M Fimar	-	IMPASTATRICE	a	SPIRALE	da	Kg	38	con
testa	sollevabile	e	vasca	fissa,	mod.38SL/M
Impastatrice	a	spirale	da	38	kg	con	testa	sollevabile	e
vasca	fissa	da	lt	42,	1	Velocita',	V.400/3,	kW	1,5,	Peso
97	Kg,	dim.mm.800x474x866h

ACCESSORI/OPTIONAL

CODICE/FOTO DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

FM-TM
Fimar	-	TIMER	MECCANICO
Timer	meccanico	per	impastatrici	a	spirale	Mod.7-12-
18-25-38-50	SB-SR-SL

FM-KITRUOTE
Fimar	-	KIT	4	RUOTE
Kit	4	ruote	di	cui	2	con	freno,	per	impastatrici	a	spirale
Mod.	7-12-18-	25-38	SB-SR-SL

FM-CPV
Fimar	-	COPERCHIO	VASCA	in	GRIGLIATO	INOX
Coperchio	vasca	in	grigliato	inox	per	impastatrici	a
spirale	Mod.12-18-25-38	SB-SR-SL

FM-TMD Fimar	-	TIMER	DIGITALE
Timer	digitale,	per	impastatrici	a	spirale	Mod.12-18-25-
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€	71,56	+	IVA
€	87,30	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

€	98,67	+	IVA
€	120,38	IVA	incl.
Spedizione	in	Italia:	calcolata	nel
carrello

Consegna:	da	4	a	9	giorni

38	SB-SR-SL	e	Mod.15-20-30-40	LN.

FM-SVM

Fimar	-	SALVAMOTORE
Salvamotore,	no	con	2	velocità,	per	impastatrici	a
spirale	Mod.7-12-18-25-38-50	SB-SR-SL	e	Mod.15-20-
30-40	LN.

FM-2VEL25-38

Fimar	-	MOTORE	con	2	VELOCITA'
Maggiorazione	per	motore	a	2	velocità	solo	trifase	per
impastatrici	a	spirale	Mod.	25-38	SB-SR-SL
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