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DESCRIZIONE PROFESSIONALE

PALA PIZZA RETTANGOLARE in ALLUMINIO, Linea GLUTEN FREE, leggera, scorrevole e resistente, gamma completa:

o Pala speciale Gluten Free con manico verde e logo personalizzato inciso su manico e testa pala.
o Una linea pensata ad hoc per chi fa pizza utilizzando farine senza glutine.

o Il focus e sul colore verde che permette al pizzaiolo di differenziare al meglio i suoi strumenti di lavoro, permettendogli di lavorare in
sicurezza, con estrema efficienza, minimizzando il rischio di contaminazione. Il tutto per salvaguardare la salute delle persone celiache.

o Materiale: testa alluminio anodizzato neutro, manico anodizzato verde. Manico da 150 cm.

MARCHIO CE
MADE IN ITALY

MODELLI DISPONIBILI

€ 99,67 -/

€ 121,60 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

GI-AG-32RF Pala pizza rettangolare in alluminio, dim.cm Consegna: da 4 a 9 giorni
(,ECHN;;) 33x33, manico 150 cm - mod.AG-32RF
Keid Pala pizza rettangolare in alluminio, Linea Gluten Free,
leggera, scorrevole e resistente, dim.mm 330x330,

\ \‘/ lunghezza manico 1500 mm.
/
/

€ 113,24 1 va
€ 138,15 IVAincl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello
GI-AG-37RF Consegna: da 4 a 9 giorni

Pala pizza rettangolare in alluminio, dim.cm
36x36, manico 150 cm - mod.AG-37RF

Pala pizza rettangolare in alluminio, Linea Gluten Free,
leggera, scorrevole e resistente, dim.mm 360x360,
lunghezza manico 1500 mm.
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