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Tel. +39 0721 805911
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Servizi e tecnologie per la ristorazione dal 1973 ... Services and Technologies for professional catering since 1973
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CODICE

FM-MX20VV

DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

€ 123,35 +wa

€ 150,49 IVA incl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

Mixer ad immersione Professionale con utensile Consegna:da4 a9 giorni
mescolatore lungo 250 mm, velocita variabile da

6.000+13.000 giri/minuto, V.230/1, Kw 0,20, Peso 1,16

Kg, dim.mm.107x72x499h

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

MINI MIXER ad IMMERSIONE VELOCITA' VARIABILE:

o Mescolatore realizzato in acciaio inox AISI 304, adatto a realizzare minestroni,puree di verdure, salse, pastelle, maionese, passato

dipomodoro, pesto ecc;

o corpo motore in ABS verde, ergonomico e leggero;

o Impugnatura Verticale;

o utensile mescolatore in acciaio inox lungo 250 mm;

o velocita variabile: da 6.000 a 13.000 rpm;

o dotato di coltello multiuso ed accessori intercambiabili (affinatore ed emulsionatore);

o Consigliato per una lavorazione di massimo 15 litri alla volta;

o peso mescolatore 0,2 Kg.

o Marchio CE

SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica
Volts

Frequenza (Hz)
Potenza elettrica (Kw)
Peso netto (Kg)

Peso lordo (Kg)

Monofase
V 230/1
50

0,20

1,16

2




Larghezza (mm) 107
Profondita (mm) 72
Altezza (mm) 499




