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CODICE DESCRIZIONE PREZZO/CONSEGNA

€ 1.886,73 + 1w

€ 2.301,81 IVAincl.
Spedizione in Italia: calcolata nel
carrello

BDS-HBH750-CE Frullatore-Blender, HAMILTON BEACH ECLIPSE, con Consegna:da4 a9 giorni
bicchiere in policarbonato da 1,4 litri, versione High
Performance e Quiet Blend (campana in plexiglass
silenziatrice), con sistema Wave Action, V.230/1,
Kw.1,00, Peso 6,9 Kg, dim.mm.216x286x470h

DESCRIZIONE PROFESSIONALE

FRULLATORE-BLENDER, HAMILTON BEACH, con bicchiere in policarbonato da 1,4 Litri, versione HIGH PERFORMANCE e QUIET
BLEND:

frullatore professionale ideale per produrre piu di 75 cocktails al giorno;

dotato di una campana insonorizzata con sensore per eliminare i fastidiosi rumori durante la lavorazione del cocktail (verisone
Quiet Blend);

bicchiere impilabile graduato in policarbonato trasparente da 1,4 litri;

protezione surriscaldamento, sul display viene visualizzato un apposito messaggio e si attua la funzione di raffreddamento rapido;
funzione di protezione silenzioso: il motore si ferma automaticamente quando si apre il coperchio;

sensore contenitore: arresta il motore quando il contenitore non & correttamente posizionato riducendo I'usura per utilizzo scorretto;

super-creamy Drink Profile: il sistema Wave action, grazie alla velocita ed al design delle lame, riduce il ghiaccio da granita a bevanda
cremosa;

dotato di lame in acciaio inox e sistema Wave Action che garantisce un mix continuo e costante, per drink senza grumi,
perfettamente amalgamati;

il sistema Wave Action spinge continuamente l'impasto in basso verso le lame per uma migliore omogenita, al contrario dei
normali frullatori che spingono gli ingredienti contro i lati del contenitore lasciando intatte alcune parti lontano dalle lame;

ideale per ghiaccio a cubetti interi;

comandi touchpad con 5 tasti programmabili;

programmazione cicli tramite memory card;

possiede un motore dalla potenza di 3 HP;

piedini in gomma antiscivolo Sure Grip, che consentono di mantenere il frullatore ben saldo al vostro bancone;

adatto per tutti i bar, le yoghurterie, gelaterie che vogliono integrare la produzione delle loro attivita, offrendo ai clienti la possibilita di
gustare un esotico cocktail, una granita artigianale o un frappe ghiacciato.




Marchio CE
Made in ITALY

SCHEDA TECNICA
Alimentazione elettrica Monofase
Volts V 230/1
Frequenza (Hz) 50
Potenza elettrica (Kw) 1,00
Peso netto (Kg) 6,9
Larghezza (mm) 216
Profondita (mm) 286
Altezza (mm) 470
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Comandi Touchpad con 5 tasti programmabili




Il sistema Wave Action® spinge continuamente gli
ingredientiverso il basso per un migliore risultato
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