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DESCRIZIONE PROFESSIONALE

Impastatrice planetaria da It. 8, con variatore di velocita continuo digitale, da banco:
o realizzata su struttura in acciaio ;

o vasca inox estraibile da It. 8, diametro m 23;

o velocita planetario da 40 a 200 giri/minuto con variatore continuo digitale;
o max farina: Kg 1,8:

o comandi a bassa tensione: 24 volts;

o trasmissione ad ingranaggi;

o disponibile anche con struttura inox (cod. CT-PL168BI).

Disponibile su richiesta:

o vasca inox supplementare da It. 8;

o vasca inox It. 5, a doppio fondo refrigerata.

In Dotazione:
o frusta, spatola e spirale.

MARCHIO CE
MADE IN ITALY

SCHEDA TECNICA
Alimentazione elettrica Monofase
Volts V 230/1
Frequenza (Hz) 50
Potenza elettrica (Kw) 0,37
Peso netto (Kg) 32
Larghezza (mm) 440
Profondita (mm) 480
Altezza (mm) 520

MODELLI DISPONIBILI
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Impastatrici Planetarie da It.8, Linea TOP
Impastatrice Planetaria da It.8, Linea TOP, con variatore di
velocita continuo digitale, da banco, completa di frusta,
spatola e spirale, V.230/1, Kw.0,37, Peso 32 Kg,
dim.mm.440x480x520h

€ 1.778,78 +va

Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni

CT-PL1608BI
>

Impastatrice Planetaria Inox da k.8, Linea TOP
Impastatrice Planetaria INOX da It 8, Linea TOP, con
variatore di velocita continuo digitale, da banco, completa
di frusta, spatola e spirale, V.230/1, Kw.0,37, Peso 32 Kg,
dim.mm.440x480x520h

€ 2.168,81 + /v

Spedizione in Italia: compresa

Consegna: da 4 a 9 giorni
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